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Voici la réeponse d'Antoine Petrus, directeur de salle et sommelier

chez Lasserre lorsqu’on lui pose la question dans L'Expansion de

décembre 2011 : : ’
Au final, quel serait votre menu type et les cham-

illeriez?
TUUUES pagnes que vous consel

DES [EPHS I:IE fEtE A.P. Pour débuter, un verre de la cuvée

tout I] Terre de Vertus de chez Larmandier-
u _E ampagne Bernier avec quelques sablés au parmeszan

puls des palourdes, des couteaus et desg
praires justes Hédies avec du cristal roede-
rer 2004, Pourle plat, un saint-plerre podlé
et dord accompagneé d'une sauce au vin
rouge pour escorter la cuvée Fleur de
Passion 2002 de chez Diebol-Vallois,

TENDENZE da L’Expansion

Ecco la risposta di Antoine Petrus, direttore di sala e sommelier a Lasserre (a Parigi, 2 stelle
Michelin), quando gli ¢ stata posta la domanda da “L’Expansion” di dicembre 2011:

“Infine, quale sarebbe il vostro menu tipo e gli Champagnes che consigliereste?”

“Per cominciare, un bicchiere della cuvée Terre de Vertus di Larmandier-Bernier, con qualche
sablé al parmigiano poi vari tipi di molluschi appena tiepidi con del Cristal Roederer 2004. Per il
piatto principale, un Saint-Pierre fritto accompagnato da una salsa al vino rosso per scortare la
cuvée Fleur de Passion 2002 di Diebolt-Vallois.”



