
TENDENZE da L’Expansion
Ecco la risposta di Antoine Petrus, direttore di sala e sommelier à Lasserre (a Parigi, 2 stelle 
Michelin), quando gli è stata posta la domanda da “L’Expansion” di dicembre 2011:

“Infine, quale sarebbe il vostro menù tipo e gli Champagnes che consigliereste?”

“Per cominciare, un bicchiere della cuvée Terre de Vertus di Larmandier-Bernier, con qualche  
sablé al parmigiano poi vari tipi di molluschi appena tiepidi con del Cristal Roederer 2004. Per il  
piatto principale, un Saint-Pierre fritto accompagnato da una salsa al vino rosso per scortare la  
cuvée Fleur de Passion 2002 di Diebolt-Vallois.”


